Годовой план проверки питания в МАДОУ детский сад №39 «Радуга» г.Белебея РБ
	
	сентябрь
	октябрь
	ноябрь
	декабрь
	январь
	февраль
	март
	апрель
	май

	Контроль за сертификатами качества поступаемых продуктов.
	З/П
	М/П
	
	
	З/П
	
	М/П
	
	М/П

	Контроль санитарно-технического состояния пищеблока.

	М/П
ПК/П
АХЧ/П
	М/П
ПК/П
	М/П
ПК/П 
	М/П
ПК/П АХЧ/П
	М/П
ПК/П
	М/П
ПК/П
	М/П
ПК/П АХЧ/П
	М/П
ПК/П
	М/П
ПК/П

	Контроль сроков годности и условий хранения продуктов.
	М/П
	З/П
	М/П
	ПК/П
	М/П
	З/П
	М/П
	ПК/П
	М/П

	Соблюдение графика выдачи и приема пищи.

	ПК/П
	М/П
	ПК/П
	З/П
	ПК/П
	М/П
	ПК/П
	З/П
	ПК/П

	Соблюдение технологии приготовления пищи.

	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П

	Заключение договоров, контрактов на поставку продуктов питания.

	
	З
	
	
	З
	
	
	З
	

	Ведение документов по организации питания.

	
	
	З/П
	
	М/П
	
	
	З/П
	

	Проверка контрольной порции.

	М/П
	ПК/П
	М/П
	ПК/П
	М/П
	ПК/П
	М/П
	ПК/П
	М/П

	Сервировка столов.

	СВ/Г
ПК/Г
	СВ/Г
М/Г
	СВ/Г
ПК/Г
	СВ/Г
М/Г
	СВ/Г
ПК/Г
	СВ/Г
Д/Г
	СВ/Г
ПК/Г
	СВ/Г
М/Г
	СВ/Г
ПК/Г

	Выполнение натуральных норм. Соблюдение 10 –ти дневного меню.
	З/П
	
	М/П
	
	З/П
	
	М/П
	
	М/П

	Снятие остатков.
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П
	ОП/П

	Культурно-гигиенические навыки у детей, сервировка стола.
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П
	СВ/Г
М/П

	Соблюдение норм выдачи пищи.
	М/П
	М/П
ПК/П
	М/П
	М/П
ПК/П
	М/П
	М/П
ПК/П
	М/П
	М/П
ПК/П
	М/П
	

	Состояние посуды для приготовления 
и приема пищи.
	М/П
ПК/П
	З/П/Г
АХЧ/П/Г
	М/П
Д/Г
	Д/П
М/Г
	М/П
ПК/Г
	З/П
СВ/Г
	М/П
	З/П/Г
АХЧ/П/Г
	М/П
З/Г

	Состояние ножей, 
досок.
	ПК/П
	З/П
АХЧ/П
	
	ПК/П
	
	М/П
	
	З/П
АХЧ/П
	

	Маркировка посуды 
и инвентаря.
	М/П
	М/П
ПК/Г
	ПК/П
	З/П
АХЧ/П
	М/П
	М/П
	М/П
	З/П АХЧ/П
	М/Г

	Ведение температурного режима холодильников. 
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П

	Соблюдение товарного соседства.
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П

	Уборочный инвентарь, состояние посуды.
	З/Г 
АХЧ/П
	З/П 
АХЧ/П
	М/Г
	З/Г АХЧ/П
	З/П АХЧ/П
	М/Г
	З/Г   АХЧ/П
	З/П АХЧ/П
	М/П

	Ассортимент продуктов.
	М/П
	Д/П
	М/П
	М/П
	Д/П
	М/П
	М/П
	М/П
	М/П

	Сроки реализации продуктов.
	М/П
М/Г
	М/П
	М/П
ПК/П
	М/П
М/Г
	М/П
ПК/Г
	М/П
М/Г
	М/П
	М/П
М/Г
	М/П

	Потребление приготовленного продукта детьми. 
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г
	ПК/Г
СВ/Г

	Вкусовые качества пищи.
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П
	М/Г
ПК/Г
М/П



Кто проверяет:                                                                           Кого проверяют:                                                             
З – заведующий                                                                            П – пищеблок                       
ПК – профком                                                                               Г – группы
М – медсестра                                                                                                   
 СВ – старший воспитатель
ОП –отдел питания МКУ УО
АХЧ – зам.заведующего по АХЧ
